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ELOSZO

FUNKCIOK
Kedves vasarld!
K&szonjuk, hogy a CASO BM1000 kenyérkészitdjét valasztotta. Biztosithatjuk,

hogy megfelelé dontést hozott, izletes receptjei gyors és egyszer( elkészitéséhez.
PROGRAMOK KENYER SULY

FEHERKENYER 5009

GYORS FEHERKENYER 750 g

TELJES KIORLESU KENYER 1000 g

GYORS TELJES KIORLESU KENYER

BAGUETT KENYER BARNA ARNYALAT
EDES KENYER VILAGOS
TORTAK KOZEPES
GLUTENMENTES SOTET

KELT TESZTA

KEZMUVES TESZTA IDOZITES
LEKVAR

EXTRA SUTNIVALO START / STOP

A kenyérkészité még tobbre is képes: a friss suilt kenyér és stiteményalapok elkészitésén kivil
készithet lekvart, el6készithet kdnny( tésztat pizzahoz, vagy tésztahoz ezzel az eszkdzzel.

Legyen szérakoztato tarsa az eszkdz és jo étvagyat kivanunk.

Amennyiben kérdése van az eszkdzzel kapcsolatban kérjlink [épjen kapcsolatba
az Ugyfélszolgalatunkkal, barmikor. Kérjiink nézze &t a kezelési kézikdnyvet.
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SUTESI TANACSOK
-Mindig vegyes ki a tepsit a kenyérkészité6bol, hogy feltoltse a hozzavalokkal.

- A program végeztével egy fakanallal gy6z6djon meg réla, hogy a kenyér, vagy piskéta kellen atsilt (ne legyen nyirkos a kdzepe).
Ellenkezd esetben valassza a 12 EXTRA BAKE programot és slisse tovabb, amig el nem késziil (rendszeresen ellenérizze).

- A stités végeztével kesztylvel fogja meg a tepsit és vegye ki az eszkozbdl.

- A kenyér, vagy piskéta felvagdsa elStt tavolitsa el a dagaszté lapatokat és hagyja lehdlni a hitélapon.

- Cukor és méz hozzdadasaval a kenyér héja kdnnyebb, lagyabb lesz.

- Aztassa be a gabonat és hagyja azni egy éjszakara és csdkkentse a receptben lathatd liszt és folyadék mennyiségét.
-Ha megvaltoztatnd a recept 0sszetételét az ardnyokra akkor is tigyeljen.

- A stités végeredménye tobb tényezoén is all (vizkeménység, paratartalom, az 6sszetevék aranyan).
Eppen ezért prébalja ki a recepteket és izlés szerint valtoztasson rajtuk.
-Ha egy éjszakan at kivanna kenyeret stitni, elébb nappal prébalja ki. Tanulményozza az eszkézt m(ikodés kdzben

és gy6z6djon meg réla, hogy az 6sszetevékkel minden rendben. Hogy a héj nem tul kemény, nem tul vékony
és hogy az 6sszetevok kell6 mennyiségben vannak jelen, nehogy a tészta kifusson.







FEHERKENYER

OSSZETEVOK 5009 €™ 7509 ™ 10009
Viz 135 ml 200 ml 270 ml

Olaj 1 % ev6kanal 2 evékanal 2 ¥ evékanal
S6 > tedskanal % tedskanal 1 tedskanal
Cukor 1 % ev6kandl 2 evékanal 2 ¥ evékanal
Tejpor 1% evékanal 2 ev6kanal 3 ev6kanal
Kenyérliszt 550 215¢ 3309 430 g

Eleszté % tedskanal 1 tedskanal 1 Vatedskanal
1 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfelel6 sorrendben a tepsibe.
Valassza ki az @-es WHITE BREAD programot, majd adja
meg a sulyt és a barnulds mértékét. Nyomja meg a Startot.




KUKORICAKENYER

TOASTKENYER

OSSZETEVOK
Viz

Sé

Olaj

Cukor

Tejpor

Kenyérliszt 550

Eleszté
Kukorica

1 LEPES

500g (™
135 ml

> tedskandl
1% evékanal
1 % evékanal
1%> evékanal
2159

% tedskanal
38¢g

750g (™

200 ml

% teaskanal
1 % evékanal
2 ev6kanal
2 evékanal
3309

1 tedskanal
459

Helyezze az 6sszetevéket megfelel sorrendben a tepsibe.
Valassza ki az @-es WHITE BREAD programot, majd adja
meg a sulyt és a barnulds mértékét. Nyomja meg a Startot.

1000g (™

270 ml

1 tedskanal

2 % evOkanal
3 Vs evOkanal
3 ev6kanal
43049

1 Vatedskandl
759

OSSZETEVOK
Viz

Olaj

Sé

Cukor
Kenyérliszt 550

Eleszt6

500g ™
135 ml

1%, evékanal
5 tedskanal
1 evékanal
2159

¥ teaskanal

7509 ™

200 ml

2 ev6kanal
3/4 tedskanal
1 evékanal
3309

1 teaskanal

1000g (™

270 ml

2 ¥ evOkanal
1 5 tedskanal
2 ev6kanal
4309

1 Vatedskanal

1 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfeleld
sorrendben a tepsibe. Vélassza ki az @-es
WHITE BREAD programot, majd adja meg
a sulyt és a barnulds mértékét.

Nyomja meg a Startot.
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GYORSKENYER

OSSZETEVOK
Viz

Sé

Olaj

Cukor

Tejpor
Kenyérliszt 550

Eleszté

500g (™
135 ml
Yhteaskanal
1% evékanal
1% evékanal
1% evékanal
2159

1% ev6kanal

7509 ™
200 ml

% tedskanal

2 ev6kanal

2 ev6kanal

2 ev6kanal
3309

2 evOkanal

1000g @
270 ml

1 tedskanal

2 ¥, evBkanal

2 ¥ evOkanal

3 evékanal
4309

2 ¥% evbkanal

1 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfeleld
sorrendben a tepsibe. Valassza ki

az @-es WHITE BREAD RAPID
programot, majd adja meg a sulyt
és a barnulds mértékét.

Nyomja meg a Startot.

RIZSKENYER

1 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfeleld
sorrendben a tepsibe. Valassza ki

az @-os SWEET BREAD programot, majd
adja meg a sulyt és a barnulas mértékét.
Nyomja meg a Startot.

OSSZETEVOK
Viz

Sé

Olaj

Barna cukor
Tejpor
Kenyérliszt 550
Eleszté

Fétt rizs

Di6

500g (™
108 ml

> tedskanal
1%, evékanal
3 Y5 evékanal
1 evékanal
2009

1 Y4 tedskanal
509

38¢g

7509 (™
160 ml

% tedskanal

2 evékanal

6 evékanal

1 V4 evékanal
3009

1 4 teaskanal
709

459

10009 ('™
215 ml

1 tedskanal

2 ¥, evOkanal

7 evékanal

1 % evékanal
400 g

1 % tedskanal
100 g

759



BUZA BAGETT KENYER

OSSZETEVOK

% evbkanal 1 evékanal 1 Vs evbkanal

Teljes kiérlés liszt
Kenyérliszt 550

1 teaskanal 1 Vatedskanal | 1 % teaskanal

1 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfeleld sorrendben a tepsibe.
Valassza ki az @-as WHOLE WHEAT programot, majd adja
meg a sulyt és a barnulds mértékét. Nyomja meg a Startot.

7509 C"™>[1000g (T

150 ml 210 ml
% teaskanal 1 teaskanal 1 Vateaskanal

OSSZETEVOK
Meleg tej

Oliva olaj

Méz
Tonkolybuza liszt
Szezdammag
Lenmag
Napraforgémag
Tokmag

Sé

Szaraz élesztd

500g (™
125 ml

5 evokanal
5 tedskanal
2609

1 evékanal

1 evékanal

1 % evékandl
1'% evékanal
5 evékanal

%5 evbkanal

7509
190 ml

% evo6kanal
% teaskanal
390 ¢

1 % evékandl
1 % evékanal
2 Vi evOkanal
2V evékanal
% evbkanal

% ev6kanal

1000g (™

250 ml

1 evékanal
1 tedskanal
5209

2 ev6kanal
2 evékanal
3 ev@kanal
3 ev@kanal
1 evékanal

1 evékanal

1 LEPES

Helyezze az 6sszetevdket
megfeleld sorrendben a tepsibe.
Valassza ki az €-as WHOLE
WHEAT programot, majd adja

meg a sulyt és a barnulds mértékét.
Nyomja meg a Startot.



1 LEPES AFONYAS KENYER

OSSZETEVOK 500g ™ 7509 ™ 10009 (T
fré 300 ml 500 ml 600 ml

Helyezze az 0sszetevéket megfelel
sorrendben a tepsibe. Valassza ki
az @-es WHITE BREAD programot, majd adja

meg a sdlyt és a barnulas mértékét. Nyomja ~ Ecet % ev6kanal Tevékanal 1 Vs evékanal

meg a Startot. Sé % tedskanal 1tedskanal 1 Vatedskanal
OSSZETEVOK 500g ("> 750 1000 g C D
Kenyérliszt 550 1759 300 350 g 9 s ™ 9
Rozsliszt 1259 2009 250 vie 135 ml 195 ml 270ml
. 4 3 o Al
Szaraz éleszté 59 79 10g Olaj 1 ev6kanal 1% ev6kandl | 2% evékanal
S6 V> tedskanal % teaskanal | 1teaskanal

19

Barna cukor 2 5 evbékanal | 3 Vs evokanal

4 %, evbkanal

Tejpor 1% evékanal | 2 evOkanal 3 ev6kanal
Kenyérliszt 550 135¢ 200g 2704g

Teljes ki6rlésu liszt 759 100 g 150 g

Eleszt6 % tedskanal 1tedskanal 1 Vatedskandl
Szaritott afonya, szeletelt 409 609 80g

1 LEPES

Helyezze az 6sszeteviket megfelel sorrendben a tepsibe.
Valassza ki az €-as WHOLE WHEAT programot, majd adja
meg a sulyt és a barnulds mértékét. Nyomja meg a Startot.




GLUTENMENTES sszETEVOK s00g > 7509 O™ 1000 T SRR i SR S SR BT S8 ALACSONY
HAZI KENYER Viz 175 ml 260 ml 350 ml S e PR Vit e AT Y | SZENHIDRATU
S6 Vstedskanal | % teaskanal | 1tedskanal AF o e 2 o . 4 0L AT L VN e KENYER
Teljes ki6rlési hajdina liszt 1359 200g 270 ¢ : vl - ; ' L :
Foldi koles 759 115g 1509
Szdraz kovasz 409 60g 80g
Szaraz élesztd 5¢g 79 109
1 LEPES OSSZETEVOK 5009 ™ 7509 ™ 1000g (™ 1 LEPES
Helyezze az 6sszetevéket megfelel sorrendben a tepsibe. Taré 150 g 225¢ 3009 Helyezze az 6sszetevéket megfelel
Valassza ki az @)-as GLUTEN FREE programot, majd adja meg Tois 5 2 5 sorrendben a tepsibe. Valassza ki
a sulyt és a barnulas mértékét. Nyomja meg a Startot. (,)Jas - - - - - - a @-es WHITE BREAD programot, majd
Sé % tedskanal 1tedskanal 1% tedskandl adja meg a sdlyt és a barnulas mértekeét.
Buzakorpa 2 ¥, ev6kanal 4 ev6kanal 5 Y2evékanal Nyomja meg a Startot.
Tonkolybuza korpa 409 609 8049
Sutépor % csomag 1 csomag 1% csomag
Lenmag 759 11549 1509
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BACON-KENYER

1000g ("> 1LEPES

OSSZETEVOK 500g ™ 750g (™

Viz 125 ml 190 ml 250 ml

Sé > evékanal % evékanal 1 evékanal
Olaj % tedskanal 1tedskanal 1 Vateaskanal
Cukor % evékanal Tevékanal 1 Vaevékanal
Tejpor 1% ev6kanal | 1% evékanal |3 evékanal
Kenyérliszt 550 200g 3009 4009

Eleszté 1 tedskanal 1 Vatedskanal | 1 %tedskanal
Szeletelt hagyma 209 309 409

Bacon 2049 309 409
Edeskémény 1'% ev6kandl | 2% evékanal |3 ev6kanal

Piritsa meg a bacont és a hagymat.

2 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfeleld

sorrendben a tepsibe. Valassza ki

az @-6s FRENCH programot, majd

adja meg a sulyt és a barnulds mértékét.
Nyomja meg a Startot.

OLIVAS KENYER

OSSZETEVOK 5009 € 7509 ™ 10009 (T
Viz 100 ml 125 ml 200 ml

Oliva olaj 4 evékanal 6 evékanal 8 evékanal
Cukor 1 csipet 1'% csipet 2 5 csipet

Sé 1% tedskandl | 1% tedskandl | 3tedskanal
Liszt 1759 2609 3509

Elesztd 259 40¢g 509

Magozott oliva 1009 100 g 150¢g

Olasz fliszerkeverék izlés szerint izlés szerint izlés szerint

1 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfelels sorrendben a tepsibe. Valassza ki az @)-es WHITE

BREAD programot, majd adja meg a sulyt és a barnulds mértékét. Nyomja meg a Startot.

o~




EDES MAZSOLAS KENYER

OSSZETEVOK 5009 C™ 7509 C™> 10009 (T
Viz 100 ml 150 ml 200 ml

Tojas 1 kicsi/ 1kdzepes 1 nagy

S6 s evékanal 5 ev6kanal % evékanal
Olaj 2 evékanal 2 Yy ev6kanal | 4 evékanal
Cukor 2 ¥, evOkanal | 4 evékanal 5% ev6kanal
Tejpor 1'% evékandl | 2 ', ev6kandl | 3 evékanal
Kenyérliszt 550 200 g 300g 4009

Eleszté Yiteaskanal | 1teaskanal 1 Yateaskanal
Mazsola 38¢g 5749 759

1 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfeleld sorrendben a tepsibe.
Valassza ki az @-os SWEET BREAD programot, majd adja meg a stlyt
és a barnulas mértékét. Nyomja meg a Startot.

DIOS-KAVES KENYER

OSSZETEVOK
Viz

Tojas

o)

Olaj

Cukor

Tejpor
Kenyérliszt 550
Lef6zott kavé
Elest6

Di6

500g (™
100 ml

1 kicsi
Yatedskanal
2 ev6kanal

2 % evOkanal
1 %5 evékanal
2009

% evokanal
% tedskanal
38¢g

7509 (™
150 ml

1 kbzepes

5 tedskanal
3 evékandl

4 evékanal

2 Yy evOkanal
30049

1 V4 evékanal
1 tedskanal
55¢

1000g ("™

200 ml

Tnagy

% tedskanal
4 evékanal

5 5 evOkanal
3 evBkanal
4009

1 % evékanal
1 Vatedskanal
759

1 LEPES

Helyezze az 6sszetevéket megfelel
sorrendben a tepsibe. Valassza ki

az @—os SWEET BREAD programot,

majd adja meg a sulyt és a barnulas
mértékét. Nyomja meg a Startot.




OSSZETEVOK

6 tojas

150 g cukor

1 evékanal citromlé

2 ', ev6kanal olaj

150 g liszt, alacsony gluténtartalmu
1 teaskanal sttépor

1 LEPES
Valasszuk szét a tojast.
Verjlk fel a tojassargajat és az olajat habosra.

2 LEPES

A tojas fehérjét verjuk fel egy elektromos mixerrel, amig meg
nem keményedik, majd lassan adagoljuk hozz4 a cukrot.
Keverjiink hozza citromlevet. Ovatosan adagoljuk hozza

a tojassarga-olaj mixet és keverjik el egy spatulaval.

A végén 6vatosan adjunk hozz3 lisztet is.

ALAP PISKOTA RECEPT

3 LEPES

Vegye ki a dagaszto lapatokat a tepsibdl.
Kenje ki a tepsi belsejét egy kevés vajjal

és adja hozza a tésztat. Nyomja meg a Startot.

4 LEPES
Nyomja meg a @-es CAKE gombot.
Nyomja meg a Startot.



OSSZETEVOK BAILEYS®-NUTELLA® TORTA MEGGYTORTA

100 g puha vaj

2 tojas

1 csomag vanilids cukor

150 ml + 2 cl Baileys®

2 ev6kanal Nutella®, olvadt

OSSZETEVOK

200 g liszt 125 g lagy vaj L : 3 |
50 g kukoricaliszt 125 g cukor " PR Lt
1 csomag siitépor 2 tojas [ 8 R N I e 2 ST,
1 tedskanal kakad 1 csipet s6
1 teaskanal porcukor V4 tedskanal fahéj 2 LEPES
200 g tejszin 50 ml + 30 ml meggylikér Tegye a tésztat a tepsibe és valassza ki a @-es CAKE
100 g magozott meggybefétt programot. Nyomja meg a Startot. Nagyjabdl 55 percig
1 LEPES susse. Hagyja pihenni 5 percig zart ajté mogott
Keverjlk 6ssze habosra a vajat, a cukrot, a vanilia cukrot 125 g liszt és masik 15 percig nyitott ajtonal.
és a tojast. Keverjlk 6ssze a Nutellat és a Baileys-t. 1 csomag stitépor
Majd adjunk hozz3 lisztet, kukoricét, keményit6t és stitéport. 100 g porcukor
50 g csokoladé
2 LEPES 3 LEPES 1 LEPES 3 LEPES
Tegye a tésztat a tepsibe és vélassza ki a @-es CAKE Hagyja kihdlni a sitit és vegye ki a tepsit. Keverje 6ssze Verje fel habosra a vajat, cukrot, tojast, sét, fahéjat. Vegye ki a sutit a sitébdl. Keverje 6ssze a porcukrot
programot. Hagyja pihenni 5 percet, majd nyomja a kakaot és a porcukrot és szérja meg vele a siteményt. Keverje el a meggylikérrel és a meggyel, majd adja a meggylikérrel és hozzon létre egy mazat, majd vonja
meg a Start gombot. Verje fel alaposan a krémet és adjon hozzd Baileys-t izlés hozz3 a lisztet és a stitéporral. be vele a tortat és szérja meg csokolddé darabkékkal.

szerint, majd télalja.
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EPER-VANILIA JAM

OSSZETEVOK

500 g eper
1 vanilia

5 lime

250 g cukor

1 LEPES
Mossa meg az epret, pucolja meg és plrésitse éket.
Nyissa fel a vaniliarudakat és kaparja ki a belsejét. Csavarja ki a lime-ot.

2 LEPES
Helyezze az 6sszetevéket a siitétepsibe. Vélassza ki a @)-es JAM programot.




ALMA JAM

OSSZETEVOK

480 g alma
180 g cukor
20 g kukoricaliszt

1 LEPES
Hamozza meg és magozza ki az almat,
majd vagja fel 6ket apré darabokra.

2 LEPES

Helyezze az 6sszetevdket a sutStepsibe.

Valassza ki a @-es JAM programot.

NARANCS LEKVAR

OSSZETEVOK

500 g narancs
50 g citrom
400 g cukor

1 LEPES

Hamozza meg a narancsot és a citromot, majd vagja
Oket apro darabokra. Adja hozza a tartdsitd cukrot, majd
helyezze az egészet a siitétepsibe és keverje dssze bket.

2 LEPES
Helyezze az 6sszetevdket a stutStepsibe.
Valassza ki a @-es JAM programot.
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HAZI PIZZA

1 LEPES
Helyezze az 6sszetevdket a sutStepsibe.
Valassza ki a €)-es DOUGH programot.

2 LEPES

Szbrja meg a feliiletet némi liszttel. Vegye ki a tésztat a tepsibdl és gyurja
meg. Egy sodroéfa segitségével nyujtsa ki és helyezze egy siitépapirra.
Kenje szét rajta a paradicsommartast és rétegelje a tetejét feltéttel, majd
susse ki egy elémelegitett stitében (160 fokon) nagyjabdl 18 percig.

OSSZETEVOK

300 ml viz

1 evékanal oliva olaj

1 ev6ékanal cukor

500 g liszt

1 csomag szaraz éleszté



OSSZETEVOK

FONOTT KENYER 200 g liszt

100 g buzadara

HAZI TESZTA

3 tojas
OSSZETEVOK
270 ml viz
1 Vs evékanal olaj
1teaskanal s6
2 ¥% evékanal cukor 1 LEPES

R
1% evékanal tejpor Helyezze az 6sszetevéket a siitétepsibe.

400 g liszt Valassza ki a @)-es DOUGH programot.
1 % éleszt6 kocka
1 tojas
nagy szemcsés cukor 2 LEPES
Szérja meg némi liszttel a munkapadot. Szedje ki a tésztat
1 LEPES 3 LEPES a tepsibdl és kezdje el gyurni. Nyujtsa ki a tésztat egy sodréfaval,
Helyezze az 6sszetevdket a sutdtepsibe. Helyezze a fonott kenyeret egy sttépapirra. Verjen fel egy vagy tésztakészitével. Vagja a tésztat darabokra tésztakészitével,
Valassza ki a @-es DOUGH programot. tojast és kenje be vele a kenyeret, majd szérja meg némi vagy koriiltekintéen gorgesse ket egyiitt és vagja 6ket nagyjabol
cukorral. Stisse meg 180 fokra elémelegitett siitében, 1 cm vastag darabokra.
. nagyjabol 25 percig. Takarja le aluminium féliaval és
2 LEPES stisse Ujabb 10 percig. 3 LEPES

Szbrja meg némi liszttel a munkapadot. Szedje ki a tésztat
a tepsibdl és kezdje el gyurni. Valassza 6ket harom felé és formalja
6ket egyformara és fonja 6ssze 6ket. Hagyj pihenni Gjabb 45 percig.

Toltson meg egy edényt sos vizzel és fézze a tésztat
5-8 percig, majd sz(rje le és talalja kivant koritéssel (pl. pesto).
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KENYERKESZITO
BM 1000

Braukmann GmbH Caffe&Co. Hungary Kft.
Raiffeisenstr. 9 1115 Budapest, Bartok Béla ut 133-135.
59757 Arnsberg Tel: +36 20 42 22 240

www.caso-germany.de info@caffeco.hu



